
Preparación:
45 min

Cocinar:
30 a 35 min

Ingredientes:

Proceso: 

Porción:
4 a 6 personas

Galletas de
3 Ingredientes

•2 barras de margarina Mazola

•½ taza de azúcar glass

•2 tazas de harina

1. Precalienta el horno a 325º F. Crema la margarina con el azúcar
   con una batidora de mano hasta que esté suave. 

2. Agrega la harina poco a poco y bate hasta tener una mezcla
    homogénea. 

3. Aplana la masa con un rodillo en una superficie enharinada
    y forma las galletas con un cortador de galletas. 

4. Colócalas en una bandeja para horno con papel para honear
    y hornéalas de 30 a 35 minutos o hasta que empiecen a dorar. 

5. Déjalas enfriar sobre una rejilla.


